
Barolo Docg	Villero

Annata: 2022 

Denominazione: Barolo Docg

Varietà: Nebbiolo

Andamento stagionale: 
L’annata 2022 è  stata tra le piu�  precoci degli ultimi anni, con
vendemmia conclusa gia�  a inizio ottobre. L’inverno mite e molto
secco ha dato il via a una stagione caratterizzata da scarse
precipitazioni e carenza idrica nel suolo.
La primavera è  stata stabile e poco piovosa, mentre tra fine
maggio e luglio le alte temperature hanno accelerato lo sviluppo
della vite, anticipando la fioritura. Le piante si sono adattate alla
siccita�  con una crescita vegetativa ridotta e grappoli piu�  piccoli,
ma senza particolari problemi sanitari.
Il Nebbiolo ha confermato il suo forte legame con il territorio,
adattandosi molto bene alle condizioni climatiche. Gli acini, più
piccoli della media, hanno favorito un miglior rapporto tra buccia
e polpa, permettendo un’ottima estrazione di tannini e aromi.
Nel complesso, l’annata ha dato vini strutturati, equilibrati e con
un ottimo potenziale di longevità .

Gradazione alcolica: 14.50% 

Acidità totale: 5,52 g / l

Zuccheri (glucosio + fruttosio): 1,15 g / l

Periodo della vendemmia: 4-10 Ottobre 2022

Periodo di imbottigliamento: 22 Novembre 2025

Note di degustazione: 
carattere saporito e fruttato rosso con amarene, arance rosse,
liquirizia scura, noccioli di pesca ed erbe tritate. Di corpo medio-
pieno, fermo e strutturato con tannini tesi ma raffinati che
formano un palato centrale setoso e levigato. Lungo e uniforme.

Bottiglie prodotte (0.75 l): 4.300

Riconoscimenti:
95 pts. Vinous
94 pts. James Suckling
92 pts. Wines Critic

Poderi Luigi Einaudi Az. Agricola Srl
Borgata Gombe 31 – Cascina Tecc 12063 Dogliani (Cn) Italia
Tel. +39 0173 70191 www.poderieinaudi.com

Un Barolo	austero	e	profondo
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