
Barolo Docg	Monvigliero

Annata: 2021 

Denominazione: Barolo Docg

Varietà: Nebbiolo

Andamento stagionale: 
inverno mite, ricco di precipitazioni e anche di neve, che ha
garantito un'ottima riserva idrica che si è  rivelata essenziale.
Crescita vegetativa regolare e nei tempi tradizionali. La
primavera e�  iniziata con un lungo periodo di bel tempo che e�
proseguito per tutta l'estate, poi proseguita regolarmente con
scarse precipitazioni. La vendemmia del Nebbiolo e�  iniziata negli
ultimi giorni di settembre e ha raggiunto il suo apice nella
seconda settimana di ottobre. Dal punto di vista quantitativo ci
troviamo di fronte a un carico produttivo ottimale e ben
bilanciato. In conclusione nonostante l'annata sia stata
caratterizzata da un'importante alternanza climatica, con gelate
tardive, temporali, grandinate estive ma anche siccita� , abbiamo
ottenuto risultati sorprendenti in termini di qualita�  delle uve,
grazie alla quantita�  di produzione non eccessiva.

Gradazione alcolica: 14.50% 

Acidità totale: 5,47 g / l

Zuccheri (glucosio + fruttosio): 1,42 g / l

Periodo della vendemmia: 12 Ottobre 2021

Periodo di imbottigliamento: 11 Luglio 2024

Note di degustazione: 
carattere speziato, frutta rossa vibrante, scorza di agrumi
essiccata e sandalo. Di medio corpo, strutturato, fresco e succoso.
Finale secco e gessoso.

Bottiglie prodotte (0.75 l): 8.246

Riconoscimenti:
96 pts. The Wine Advocate
96 pts. Wine Enthusiast
95 pts. Kerin O'Keefe
94 pts. Vinous
94 pts. Wines Critic
92 pts. James Suckling

Poderi Luigi Einaudi Az. Agricola Srl
Borgata Gombe 31 – Cascina Tecc 12063 Dogliani (Cn) Italia
Tel. +39 0173 70191 www.poderieinaudi.com

Un Barolo	floreale	ed	equilibrato

http://www.poderieinaudi.com/
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